
SVATEBNÍ OBĚDOVÉ MENU 

PŘ EDKŘMY 80 g 

Carpaccio z hově zí  sví c kově  s bagětkou            80 Kc  

Carpaccio z c ěrvěně  r ěpy s rukollou, bagětka            60 Kc  

Doma cí  hově zí  pas tika s glazovanou hrus kou a bagětkou             80 Kc  

Bruschětta s tun a kěm, bazalkovy m pěstěm a rajc atovou salsou             80 Kc  

Bruschětta s tapěna dou z c ěrny ch oliv, anc ovic kou a kapary            60 Kc  

Bruschětta s avoka děm, rajc aty a grana tovy m jablkěm             70 Kc  

POLE VKY 350 ml 

Hově zí  vy var sě zělěninou, nudlěmi a masěm             65 Kc  

Hově zí  vy var sě zělěninou, nudlěmi a ja trovy mi knědlí c ky             65 Kc  

Valas ska  kysělicě             75 Kc  

Zělěninovy  vy var sě zělěninou a nudlěmi             65 Kc  

Zělěninovy  vy var sě zělěninou a droz ďovy mi knědlí c ky             65 Kc  

Hokkaido  krě m s bagětkou             80 Kc  

HLAVNÍ  CHODY 

Tradic ní  hově zí  sví c kova  na smětaně , houskovy  knědlí k                       150 g / 280 Kc  

Věganska  sví c kova  na smětaně , houskovy  knědlí k                                   150 g / 240 Kc  

Věpr ova  paněnka s pěpr ovou oma c kou, s ťouchany  brambor               150 g / 270 Kc  

Canda t s bylinkami a citro novy m ma slěm, grěnaillě                               150 g / 280 Kc  

Konfitovaně  kachní  stěhno s c ěrvěny m zělí m, houskovy  knědlí k        350 g / 295 Kc  

Stěak z jělěna s rybí zovou oma c kou, doma cí  stěakově  hranolky         150 g / 290 Kc  

Grilovany  sy r Halloumi na sala tku s mědovou za livkou                         120 g / 270 Kc  


